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Oma 15 vuotta

—

Artesaaniruokakasite

Opintomatka Ruotsin
Eldrimneriin ja
artesaaniruokayrityksiin

Oma kouluttautuminen Ruoka-
artesaaniksi alkoi




Artesaaniruokatoiminta
tuotiin Suomeen

e Ensimmaiseksi jarjestettiin koulutusta yrittajille




Oma toimintani ruoka-
artesaanina;
kouluttautumista,
kilpailuja ja tuotteiden
valmistamista
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Artesaaniruoan

ja -tuotteiden

eslintuomi
messuilla |
tapahtumi

nen

Mathantverk som fenomen och
ar relative nytt | Fintand

rgardshavets Biosfaromride,
verksamhet bidrog tll att starta upp.
inom branschen. Sedan dess

3 att denna trend kommer
mathantverk fyller ett behov
er matintresserade besskare
som kommer till regionen for att uppleva
okala smaker, och som
helt enkelt vill smaka pi de mest kvalitativa
rivarorna i alla dess former.

Mathantverksprodukter finns framfor allt i
gardsbutiker, samt p3 stillen dir besokare
ofta ror sig. Mathantverkarna deltar aktivt i
marknader och matrelaterade evenemang
som ordnas runtom i skargirden. Om du
nigon gang har mott en mathantverkare
och fart ext frestande smakprov, di forstir
du stoltheten som glimear tll | blicken. At
ara en mathantverkare kraver otroligt
mycket kunskap och skickligt hantverk

det ar nigonting man ska vara stolt over!

Margot Wikstrom,
dare, Mathantverk i Finlond Rf
nirsoka Ry:n toiminnanjohtajo

d med sitma

och

b .4

Artesoaniruoka luo cinutiootuisia tuofteita joissa on
+ikas moku, korkea loatu jo selked Kentiteets Tuotteet
volmistetoan padesiasso pakalksista rooko-cineista,
jotko jolostetoon horkiten ja pienessd mittakaavasso
seimmiten omolla tiolla Tunnusomaista ortesaon-
ruualie on ibmisen kodet jo osoaminen, fotka ovat
mukono 16pi koko tuotantoketjun Tema mahdalstoa
tervecllsia tuotteta fman turhio bsaineita, seka
cootmeiden jltevyyden Artesooniruoko nostoa esile
ruokopenntend, otkokehiio0 meneteimia jo kio
innovativisio tuatteita

Artesaaniruoka on ilmiona ja elinkeinona
varsin uusi Suomessa, mutta monet saariston
tuottajat ovat jo kouluttautuneet ruoka-
artesaaneiksi ja jalostavat omista raaka-
aineista omaperaisia lopputuoteeita.

Artesaaniruoka tuli tunnetuksi Saaristomeren
Biosfaarialueen toiminnan ansiosta, joka

auttol kiynnistimain ensimmaiset ruoka-
artesaanikoulutukset. Koulutusten seurauksena
saaristoon on vahitellen syntynyt uusia
artesaaniruokayrityksia. ja myss kiinnostus

akaa kohtaan on kasvanut koko maassa

Kaikid viittaa siihen, ett3 vallitseva trendi

tulee jatkumaan, silla artesaaniruoka tiyrtaa
myss kasvavan ruokamatkailualan @rpeet. kun
matkailifat haluavat entisti enemman tutustua
kulttuuriin, ruokakulttuuriin fa paikallisiin
makuihin, seki nauttia ladukkaimmista raaka-
aineista artesaanirucan kaikissa eri muodoissa

Artesaaniruokatuotteita voi pisasiassa ostaa
tlapuodeista ja tapahtumista. Ruoka-artesaanit
osallistuvat myos akiivisesti saariston eri
markkinoihin ja ruokatapahtumiin. jos olet
joskus tavannut rucka-arteszanin ja saanut
houkutzelevan maistiaisen, niin ymmarrat
hanen katseessaan vilahtavan ylpeyden. Ruoka-
artesaanilta vaaditaan uskomattoman paljon
osaamista ja kidentaitoja — on syytakin olla ylpea!
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Artesaaniruoka Suomessa
tanaan

 Mathantverkarna — Unika produkter fran \fU
-\ OA’Q

smaskaliga producenter i Finland

%
* Suomessa jarjestetty jo 8 kilpailua K\?
* Tuotteet voi sertifioida Qg
* Yhdistyksella noin 120 jasenta 4?-3
* Valtakunnalliset verkostot %
* Vuosittaiset tapahtumat tapaamisineen ‘&6\

* Biosfaarialueen kumppani
Liity sinakin jaseneksi! a/\l

b Liity jaseneksi — Mathantverkarna

Mathantverkarna
RQuoka-artesaanit



https://mathantverkarna.fi/?lang=fi
https://mathantverkarna.fi/liity-jaseneksi/?lang=fi

Ambassador Lahettilas
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BIOSFARAMBASSADOR

for Skargardshavets biosfaromrade

P4 uppdrag av UNESCO arbetar vi fér en hillbar skérgardsmiljo
med en rik natur, ett vilmiende hav och ett livskraftigt samhille
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Cecilia L

Centret for
livslangt
larande

Margot Wikstrom
Wikstrommargot@gmail.com

ag ar mathantverkare i Skargardshavets

iosfaromrade och intresserad av allt inom
mathantverk. Jag vill inspirera, uppmuntra,
framja och utveckla smaskaliga naringar.
framst inom mathantverksmassig foradling
av ravaror fran Skargardshavets
biosfaromrade, Jag vill uppmuntra alla barn
att delta i biosfaromradets verksamhet

4 riktad till barnen, sasom 0-expeditionen och

Knattelabbet. Jag vill sprida kunskap om
biosfaromradet och dess verksamheter pa

§ olika tillstallningar jag deltar i. Jag vill

uppmuntra_ungdomar till att atervanda till
biosfaromradet efter utférda studier och
nagra arbetsar.



\™ archipelagoseabiosphere - Originalljud
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Biosfaaripolku
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Min roll

* Forverkligas genom mathantverk

* Spridning av kunskap och
information

* Mathantverksforeningen och dess
Partnerskap

 Ambassadorskap

e Att ge tillbaka

Cirkeln har slutits

Jag har hittat balansen i biosfaren

Tack for ditt intresse!

Osuuteni

 Toteutan Artesaaniruoan kautta
* Tiedon ja osaamisen jakaminen

* Artesaaniruokayhdistys ja sen
Kumppanuus

e Lahettilas
e Takaisinantaminen
Ympyra on sulkeutunut

Olen I6ytanyt tasapainon

Kiitos kiinnostuksestasi!
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